Silikonové formicky na vejce — navod

V baleni je celkem 6 silikonovych formicek, 6 ¢ervenych objimek a 6 cervenych vicek.

Pred prvnim pouzitim formicky vyvarte.

Priprava vajec je nasledujici:

Vajicko rozklepnéte a nalijte do olejem vymazané formicky, uzaviete pomoci objimky a
vicka a dejte do vrouci vody.

Po uvareni vyjméte formicky z hrnce, zchladte pod studenou vodou a nasledné vajicko
vyklopte.

Doba vareni je zavisla na typu sporaku.

V téchto formickach pripravite vejce na vsechny zpusoby. Vajicka na hnilicku, namékko,
natvrdo nebo omelety.

Také Ize uvafit pouze bilky nebo jenom Zloutky.

Doba vareni vajec ve formickach:

« Vareni vajec natvrdo cca +/- 20 minut (zavisi na druhu sporaku)

« Vareni vajec na namékko cca -/+ 10 minut (zavisi na druhu sporaku)

« Vareni vajec na hnilicku cca -/+ 14 minut (zavisi na druhu sporaku)

« Dobu vareni poté prizptsobte vlastnim zkusenostem s produktem

Navod k pouziti:

« formicky vymazte olejem

« vajicko rozklepnéte

« nalijte vajicko do formicky

« formicky pomoci vicka a tésnéni uzavrete a dejte do vrouci vody

Po uvareni:

« vezméte si rukavici nebo utérku, at se nespalite a vytahnéte z vrouci vody
« formicky zchladte ve studené vodé

« pomalinku krouzivym pohybem dejte vicko i tésnéni z formicek pry¢

« staci otocit formicku, lehce zmacknout, poklepat a vyklopit



